
Afro
fusion
Cuisine



Entrées
VELOUTÉ DU MARCHÉ
Courge, carotte, courgette, pomme de terre

 5 000

TARTARE DE THON SUR TOSTADA D’AVOCAT
Citron vert, fraîcheur tropicale

 7 000

CEVICHE BAOBAB DE CAPITAINE 
Betterave, guacamole, éclats de cajou, pousses végétales, huile de baobab vanillée

 10 000

TARTARE DE BŒUF EN MILLEFEILLE
Tuiles croustillantes de polenta, marinade délicate au soja

 9 500

TERRINE DE FOIE DE VOLAILLE MAISON 
Parfumée au koutoukou et bandji

 7 000

Street food
PINK BURGER CASA BAOBAB
Bœuf, comté, compotée d’oignons, sauce verte

 12 000

EMPAÑADAS DE SOKOSSOKO DE BŒUF
Salsa roja

 7 000

QUESADILLAS
Poulet braisé

 7 000

CHOUKOUYA D’AGNEAU
Plantain

 9 000

SALADE FRAÎCHEUR DU MOMENT
Légumes croquants & vinaigrette légère

 6 000

NUAGE DE MAÏS DOUX
Mousse légère de maïs, tuile de popcorn croustillante

 6 000

MI-CUIT DE THON ROUGE À LA CITRONNELLE
Crème légère de gombo

 7 500

MINI TACOS ABIDJANAIS
banane plantain, choukouya d'agneau, croustillant d'attiéké

 7 000

WRAP DE VOLAILLE 5 500

CLUB SANDWICH ALLURE
Pain de mie complet, blanc de volaille, œuf dur, mayonnaise, tomate

 5 000

ROSACE D’ALLOCO & ŒUFS
Sauce Edja (Concentré de tomate)

 5 000

CFA



LANGOUSTE (OU CIGALE DE MER SELON ARRIVAGE), 
SAUCE GRAINE VANILLÉE
Sauce vierge à la mangue fraîche

 17 000

nos signatures

KEDJENOU AUX DEUX VOLAILLES
Poulet fumé et pintade mijotés dans leur jus épicé

 17 000

MAFÉ D’AGNEAU CROUSTILLANT
Épaule d’agneau fondante, croûte gourmande de cacahuètes

 20 000

FILET D’AUTRUCHE RÔTI, CAFÉ-CACAO
Jus corsé, chou-fleur vapeur

 26 000

DUO DE FILET DE PÊCHE DU JOUR
Filets délicatement désarêtés, sauce verte aux herbes fraîches

 20 000

nOS PLATS

COQUELET FUMÉ À L'AFRICAINE
Mayonnaise relevée au kankan

 15 000

PAELLA CASA BAOBAB
Riz parfumé au soumara, poissons, fruits de mer

 20 000

PAVÉ DE BŒUF 
Sauce chocolat pimentée

 18 000

SALADE CÉASAR AFRO CHIC
Salade verte, blanc de poulet grillé, tomates, parmesan, œufs, sauce César revisitée

 13 000

LOTTE POCHÉE AU COURT BOUILLON
Bouillon léger aux graines de fenouil

 16 000

POLLO CHIPOTLE BRAISÉ 
poulet grillé, salsa « fraicheur » verde, pico de gallo, piment chipotle, purée de maïs

 15 000

PENNE AU POULET FUMÉ
sauce tomate aux épices douces

 13 000

SPAGHETTI CARBONARA
Au jambon de dinde

 13 000

CFA



DESSERTS
CREMEUX CHOCOLAT LAIT ET AKPI
chocolat au lait , epice akpi, coulis de bissap

7 500

MILLEFEUILLE AFRO VANILLE
Feuilletage croustillant, crème légère parfumée à la vanille, touche tropicale

6 000

TIRAMISU BAOBAB
Crème mascarpone et notes acidulées de baobab

8 000

TOUT EN BLANC
Mousse de riz au lait , lait de coco & chocolat blanc 

7 500

MOUSSE CAFÉ-CACAO
crumble & chantilly

6 500

FREEZE OF AFRICA
Glace pilée parfumée aux fruits

7 000

MANÈGE DE FRUITS FRAIS & SABAYON
Sélection de fruits frais de saison 

7 000

Contient des noix
Contains nuts

Option végé disponible
Veggie option available

Végé friendly
Veggie friendly dish

Riz à la mexicaine, Alloco de grand-mère , Attiéké persillé, Légumes

grillés, Semoule du pays, Frites de patates douces, Banane sous

cendre, Djenkoumé (pâte de farine de maïs à la sauce tomate)

2 500 

Garnitures

Brunch jalisco to abidjan
1 dimanche sur 2 - Buffet gourmand & grillades

25 000 CFA / 15 000 CFA (enfants 5 à 12 ans)

Plat légèrement épicé
Gently Spiced

CFA



CARTE
DU
BAR



COCKTAILS CLASSIQUES

MARGARITA MARACUJA-SHAKER
Téquila, citron vert, cointreau, passion

 9 000

TCHAPALO MULE
Rhum épicé, fruit de la passion, bière de mil

 9 000

TANGA PALOMA
Téquila, miel de TANGAWISI, Pamplemousse, bissap , sprite

 9 000

IVORY STAR
Vodka, papaye, citron vert, sirop de vanille, gousse de vanille, prosecco

 12 000

BAO POP
Jus de baobab maison, Jack Daniels, sirop de pop corn, pop corn

 9 000

SUMMER EN OAXACA
Mezcal ,Tequila , fruit de la passion , citron vert , sprite

 9 000

JALISCO TO ABIDJAN
Téquila, cointreau, poivron vert, piment sent bon, citron vert, sucre de canne

 9 000

LA ESPECIALE
Corona, jus de citron vert, mangue fraiche, jus d’orange, tabasco

 9 000

SIGNATURES CASA BAOBAB

MOCKTAILS
BAO CORN
Jus de baobab maison , sirop de pop corn et pop corn

 7 000

FAKE NEWS
Milshake de banane revisité

 7 000

TCHAPALE & CO
Tchapale, ananas, gingembre, piment, basilic, eau tonic

 7 000

BOMBA
Jus d’orange, jus de gingembre, citron, cannelle

 7 000

MOJITO (BISSAP/PASSION/GINGEMBRE)
Rhum blanc, jus de citron, menthe fraîche, eau gazeuse, jus/purée de fruit

 9 000

PAUSE BIEN-ÊTRE
Ananas, banane, coco, jus de bissap jus d’orange

 9 000

ÉNERGIE FRUITÉ 
Mangue, ananas, fruits de la passion, jus de tamarin, sirop de mangue & menthe fraîche

 9 000



SPritz O’Clock
CITRUS SPRITZ
Limoncello, prosecco, eau gazeuse

 9 000

TROPICAL APEROL
Aperol, Prosecco, jus d'ananas, jus d'orange

 9 000

CAMPARI SPRITZ
Campari, Prosecco, eau gazeuse

 9 000

ST-GERMAIN SPRITZ
Liqueur St-Germain, Prosecco, eau gazeuse

 9 000

APERITIFS/ APPETIZERS 
Apérol

Campari

Suze 

Pastis 51

Ricard

4 000

4 000

4 000

4 000

4 000

Porto cruz Rouge

Martini rouge

Martini Rosé

Martini extra dry

4 000

5 000

5 000

5 000

 

GIN specials
GIN TONIC
Gin Bulldog, Tonic, tagliatelles de concombre

 7 500

PASSION INFERNO
Gin, Mezcal, Tequila, fruit de la passion, citron vert, Sprite

 9 000

BAOBAB GOLDEN
Gin Bulldog, jus de baobab maison, Jack Daniel's, sirop de popcorn, popcorn

 9 000

gin

Tanqueray

Monkey 47

Bulldog

Hendricks (Distilled)

McQueen ( Handcrafted)

5 000

20 000

5 000

9 000

10 000

LONDON DRY GIN

Citadelle Rouge

Citadelle Jardin d’Eté

Citadelle Gin de France

Generous Organic

Generous Delighfully

5 000

5 000

5 000

8 000

8 000

AROMATISÉ



TEQUILA/ MEZCAL

El Jimador ( Silver)

San José (blanco)

El Jimador (reposado)

Patron (Anejo)

4 000

4 000

6 000

15 000

TEQUILA

Derrumbes

Mahani

9 000

22 000

MEZCAL

Canerock 

Plantation XO 

Plantation Grande Réserve

Havana Club 7ans 

Havana Club 3ans

6 000

12 000

5 000

7 000

5 000

DISTILLED

RHUM

Neisson Blanc par Neisson

Neisson Profil

Neisson l’EspritBio

10 000

15 000

20 000

AGRICOLE

DIGESTIFS

Cointreau

Saint Germain

Get 27

Chartreuse verte

Frenet-Branca

Ouzo Tirnavou

5 000

10 000

4 000

12 000

7 000

4 000

LIQUEURS

Baileys

Malibu

5 000

5 000

CRÈME

Massenez Poire Williams  12 000

EAU DE VIE

L’Encatada 20 ans 18 000

ARMAGNAC

Lecompte 12 ans 12 000

CALVADOS



WHISKY 

Bulleit

Jack Daniel’s N7

Jack Daniel’s Honey

Apple Jack

7 000

6 000

7 000

7 000

AMERICAIN / BOURBON

Glenfarclas 15 ans 

Glenfarclas 10 ans

Talisker Storm 

Oban 14 ans

Cragganmore 12ans

Bruichladdich The Classic Laddie

25 000

12 000

10 000

20 000

12 000

25 000

SCOTTISH- SINGLE MALT

Redbreast 15 ans 25 000

IRLANDAIS/ IRISH

Chivas Regal 12 ans

J&B Rare

Black Label 12 ans

Red Label

7 000

6 000

7 000

7 000

ECOSSAIS/ SCOTTISH- BLENDED

Nikka Days

 Nikka from the Barrel Nikka

Tailored 

8 000

12 000

18 000

JAPONAIS/ JAPANESE- BLENDED

COGNAC
Hennessy VSOP

Hennessy XO

Martell VSOP

Camus Borderies VSOP

Tesseron XO Tradition N76

Tesseron XO Ovation N90

Remy Martin XO

Remy Martin VSOP 

13 000

25 000

10 000

16 000

25 000

18 000

22 000

10 000

vodka
Absolut

Grey Goose 

5 000

12 000

Beaufort, Castel, Bock, Ivoire Black, Despérados 

Budweiser, Heineken, Guiness

Corona

3 000

3 500

4 000

bière 33 CL / beers



boissons sans alcool

3 000

2 000

4 000

 SODAS
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Sprite, Orangina, Schweppes Tonic 33 CL

San Bitter 10 CL 

Red Bull 25 CL

2 500

3 000

3 500

3 500

 JUS DE FRUITS
Jus de Bissap, Jus de Gingembre

Jus de Passion, Jus d’Ananas, Jus d’Orange

Jus de Baobab

Jus d’Orange pressé

EAUX MINÉRALES
Celeste 25 cl

Celeste plate ou gazeuse 75 cl

Kirene plate ou pétillante 25 cl

2 000

3 000

4 000

boissons CHAUDES / Hot drinks

3 000

3 500

3 500

3 500

 CAFE / COFFE SELECTION - ROBUSTA FROM AFRICA
Expresso, Ristretto, Café Allongé, Expresso macchiato, Décaféiné

Double expresso, Cappucino

Latte baobab , Latte popcorn, Latte vanille, Latte caramel

Chocolat chaud maison

 THÉ & INFUSION / TEA & HERBAL TEA
Thés variés  - Demandez la sélection

Intimy thé - Hibiscus Orange • Gongoli-Gingembre • Citronnelle,

menthe & Poivre africain

3 000

3 000




